
Milvus  
Pinot Noir
TRAUBENSORTE
Pinot Noir
ANBAUGEBIET
Aargau - Mönthal AOC
WINZER
J.-P. & Y.-P. Di Lenardo
AUSBAUART
Fermentation von 6 Monaten  
im Stahltank mit anschliessen-
dem Ausbau in französischen
Eichenfässern mindestens 12 
Monate.

	 Kirschfarbe mit rubinroten
	 Reflexen.

	 Leichte Mineralität, Kalkboden,
	 süsslich nach Erdbeeren,
	 Himbeeren, Kirschen und
	 Veilchen mit einem Hauch
	 Kräutern und Gewürzen.

	 Angenehmer warmer
	 Geschmack, rund, von guter
	 Frische mit langem aber nicht
	 aufdringlichen Abgang.

DAS KLEINE WEINGUT « MILVUS ZU ALTENBERG» 

BEFINDET SICH IM KANTON AARGAU, IM BEZIRK 

BRUGG. IM KLEINEN «MUONINTALE», 

WELCHES BEREITS IN DER BRONZEZEIT VOR RUND 

4500 JAHREN BESIEDELT WAR, WERDEN UNSERE 

REBSTÖCKE VON HAND GEHEGT UND GEPFLEGT. 

BEOBACHTET WERDEN WIR TAG TÄGLICH VON

UNSEREN TREUEN BEGLEITERN, DEN  

KÖNIGSWEIHEN, BESSER BEKANNT UNTER  

DEM NAMEN ROTER MILAN, WELCHEM WIR UNSE-

REM WEIN DEN NAMEN GEWIDMET HABEN.


